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/И 23, J.oJz/r,
Контроль качества и организации питания обучающихся

Муниципального казенного общеобразовательного учреждения
<<Киреевский центр образования NЬ1,>>

муниципального образования Киреевский район
омиссиеи ьского контроля в составе:

r'ё-a,

в целяхюсуществления контроля ка и организации питаниrI
об5лrающижся в МКоУ <Киреевский центр образования J\Ф1> проведена
проверка во BpeMrI приема пищи на 7}Ц';-"1

Меню на << /t ууr ^, , аЙ024г.

члены комиссии:
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контролируемый объект резчльтат п
Соблюдение графика приема пищи
Качество приготовления подаваемых
блюд

соответствие объема поDции
Культура организации питаЕi{rl :

_санитарное состояние помещениrI
ети пDинимают
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Акт ol Р
проверки школьнои столовои комиссиеи

ов обще

соятавили _ я{астоящии акт в том, что

j родительского контроля

о, пЩ, Р{;Й 
'ОЩоочп ----1

комиссия в составе:

соQтавили дастоящии акт в том, что (
u /.nu.ou И *rrут была проведена проверка ]

frМ*f,
В ходе проверки выявлено: п
1) ТТТкольной столовой на ,r_Ll, i Р ZОfo[ола было предложено ме-

2) Членами комиссии было проведено контрольное взвешивание и дегуста-
ция блюд.

бЗ_ 2ОЦ года
качества питания в школънои

столовои.
Время проверкпzс D, Wдо n (обеды)

при взвешивании rто и выяснили

отметили, что вкусовые качества блю-
качество обработки соответ-

ствует / не предъявJuIемым требованиям.
З) Члены комиссии отметили, что порции соответствуют /не соответствуют
возрастной потребности детей.

При
да

Кол-во по HoDMe кол-во пои dзвецl ивании



^кт 
/Ь

проверки школьной столовой комиссией
родительского контроля

от<r!,с>-Ыilr- 2О,Щгода

комиссия в составе:
- Членов общешкольного родителъ ского коМryorЯ:

,r/cr&ё,! а

соQтавили настоящий акт в том, что (

"L ru"ou jL 
-инут была проведена проверка качества питаЕия в школьной

столовои. а!а ,/g-
Время проверкиzсl до_а_(обеды)
В ходе проверки выявлено; 

з л
1) Школьной столовой на ,СР,

0 t/
20х!fгода было предложено ме-

2) Членами комиссии было проведено контрольное взвешивание и дегуста-
ция блюд.

При дегустации водитепи отметиJIи, что вкусовые качества блю-
дu "-еа-r"=АеИ 

e-l--zД*Ю fu , качество обработки соответ-
ствует / не соответствует предъявляемым требованиям.
3) Члены комиссии отметили, что tIорции соответствуют /не соответствуют

и взвешивании и вьUIснили следующее
Блюдо кол-во по норме Кол-во при взвешивании
ёal/./"a- ,r{L*aba}-P / {о /-p/,-ZZ q
Lа-ме-D'С s-С/Пё./-Р,!€ ,1-oo lrl2йJtza
Га;Таzz ЬайZ/-Ё-ае; 7-€ ИхrАа//а_

e.r-fara-c, ёрl4L/5р.у а. /с ИiРl-rzZ-а_
/д:аба2-д- -/ е-а - И-фЁrх-Zа

возрастной потребности детей.



Акт Nь4
Проверки школьной столовой МКОУ <<Киреевский центр образования ЛЪ1>>

комиссией Совета по питанию.
Щата: 25.12.2a24 r.
Время проверки: 09-00 - 9-15 ч
Категория обучающихся: 1-4 классы
Присутствовали: 5 человек

1. Суркова О.Н., зам. директора по УВР.
2. Богданова Г.С., соци€tльный гrедагог.
З. Шахова Р.И., кЕtIIьъулятор.
4. Подвойская Е.В., председатель Профкома
5. Волченко В.А. - шеф-повар

IIовестка дЕя:

1.Анаrrиз выполнения натур€lльньIх норм прощ/ктов питаниlt за сентябрь, октябрь.
2. Проверка санитарного состояниrt обеденного заJIа, к)л(ни, моечной и других

помещений.

По первом.ч вопросу слушали ответственIгую за организацию питания Суркову
О.Н. - она пояснила присутствующим, как ведется учет выполнение натур€tльньIх
НОРМ ПиТаниrI. За сентябрЬ, октябрь месяц натураlIьные нормы в основном
выrrолнялись по всем показатеJuIм. Овощи и фрукты всегда присутствуют в

рационе питанпя школьников. Она отметилц что единое меню сбалансиров€lно и
выrrолняется. Наryрапьные нормыrrродуктов питаниrI соблюдены.
По первом.v вопросу решшли: следуя плану работы Совета по питанию, засJryшивать
информацию о выполнении натур€tпьнъtх норм по пит€lнию 1 раз в кварт€tJI на
Заседании Совета. Строго отслеживать выполнение предварительного меню, заrIвки на
Поставку продуктов coxpaнrlTb и анаJIизировать качество поставJUIемьIх пр одуктов.
По второму вопросу слушали члена Совета по питанию - Подвойскую Е.В. она
пояснила присутствующим, что в ходе проверки санитарного состояния обеденного
з€uIа, к)rхни, моечнrэй и других помещений столовой установлено следующее:
- вся поступающая продукция имеет сертификаты и удостоверения качества,
согласно которым соблюдаются сроки храЕения, реализации, температурный режим,
технологиrI приготовления пищи;
- емкости для приготовления пищи используются в соответствии с маркировкой;
- снятие пробы и контрольное взвешивание блюд осуществляется членами
бракеражной комиссии реryлярно с последующей отметкой в журн€tле <<Бракераж
готовои продукции>;
- дезинфекция столовых приборов осуществляется согласно инструкции;
- уборка столового зала осуществляется реryлярно;
- приготовление и хранение дез.средств осуществляется согласно нормативной
инструкции.
Санитарно-гигиенические нормативы в столовой МКОУ <Киреевский центр
образования J\b1> соблюдаются.
По второму вопросу решили: членам Совета по питанию rтродолжить работу по
проверке санитарного состояния обеденного заJIа, контролъного взвешивания блюд.

Секретар 
" 

Й' 
'.С. 

Богданова

----т



оценочный лист комиссии по родительскому контролю

за организацией питания обучающихся в

МКОУ <<Киреевский центр образования Jsl)

Датаивремяпроведенияпроверки, !/,V,C/, JИ{ /{'la - У/-€
Член(ы) комиссии, проводивший(е) проверку:
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Уборка помещений для приема пищи проводится после каждого v4

р 
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5 проведена уборка помещеЕий для приема lIищи tla
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Режим работы помещений для приЪма пищи

11 Имеется утвержденный график шриема пищи обучающимися V
\2 Предоставление горячего питания обучающимся осуществляется в

соответствии утвержденным графиком приема пищи
/

Рацион питания

1з Имеется утвержденное меню основного питания для всех возрастньIх
груirп и режимов функционирования

V

14 В основном меню отсугствуют повторы блюд V
15 Количество обязательных приемов

продолжительности, либо времени
образовательной организации

пиlци соответствуют
нахождения ребенка в V

16 Ежедневное меню размещено для ознакомления родителей V
|7 Факты исключенияили замены блюд при сравнении основного меню с

е}кедневным не выявлены
/

18 В рационе отсутствуют запрещенные продукты и блюда V
19 Питание обучающихся организовано с учетом особенностей здоровья

детей
V

20 Блюда подают детям в соответствии с темrrературой, указанной в
технологических картах

V

Кульryра обслуживания

21 Работники пищеблока, осуществляющие раздачу готовых блюд, одеты
в санитарную одежду V

22 Внешний вид и подача блюд эстетичен, вызывает аппетит V

,Яи,rr,р*аа {.r,
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дкт Nsl а, /П, lJ . Х.Oi,Гz
Контроль качества и организации питания обучающихся

Муниципального казенного общеобразователъного учреждения
<<КиреевскиЙ центр образования Nдl> муниципального образования

Киреевский район
комиссией контроля в

в I\елfuх осуществления контроля качества и организации питания
обучающихся в МКОУ <Киреевский ц о браз ованy1 ry' |uпроведена
цроверка вс время приема пищи на

аd,

Меню на <

Наименование блюда Выход порции, г

контролируемый объект льтат пDов
Соблюдения графика приема пищи
Качество приготовления и
соблюдение температурногс

подаваемых блю
И4/.

соответствие меню
соответствие объема повций
культура организации питания:
-сеDвиDовка
-еанитаDIiое еостояЁие пOмешений
-организация мытья и сушки
принимают ли дети пи

члены комиссии:

/'Ъ;-
Секретарь комисс "",\, {-iЦ' Г.С, Богданова



дкт NsZ от lЛ 0Ц, ш,{r"
Контроль качества и организации шитания обучающихся

Муниципального казенного общеобразовательного учрежден}Iя
<<Киреевский центр образования Ns1> муниципальшого образования

Киреевский район
комлиссией родитеlIьского контроля в

и питания
обучающихся в МКОУ <<Киреевский центр образования Nsl>проведена
проверка во время приема пищи на

Меню наrr;ýr, rll ZааБ.
Ns Наименование блюда Выход порции, г
1 l,п,rtлrри l,И r,lрх-tдf, lo, pl)"}, й,lJA,,r*o,tl-. €D
? Изrп f- кj*rlлтi 0 / u tDj
3 tru,l,rъUtl-/1lrъ r,cyhlл 1,1rl, .q0
4 ff*u l,t,/l, ,}лr,,о9Jr,7 u /_rr)
5 *{аЯ,uйлr tиLo t l}lJ,l.t"TLM лх,rу х^rэл
6 ffl оБ п44,1-аilп - W),l,?Mlt яlJ Ml), .цо
7 Бuи, п'u м,,аА lлrtl м,Г sю

контролирчемый объект
Соблюдения графика приема пищи
Качество приготовления и
соблюдение температурного

подаваемых бл
соответствие меню
соответствие объема по
культура организации питания :

-сепвиDовка
-санитарное ссстояние помешений
-организация мытья и сушки
принимают ли

ы комиссии:

секретарь кOмисс ,r, (ff г,с. Богданова


