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ШОЛОЖЕНИЕ
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Общие подож{ения
1.1" НастOяшlее полоittе}lие разработаIlо в соOтветствtr]и с Федера"ilьJJьiN{ ЗакOном Ст

29 декабря 2аП гола j\b 2]З (Об образовании в Российtской Федерациlt>,
<Порядком {Jргаr{изации }I осуrцествле}tия образователыtой дея-геjlьности fio
ocItoB}{bi}.{ общеобр&зовзтел[,FIыill програ},тN,Iам - образоtsзтель}{ь]llt прOграмý,rам

дошкольнOго образоваFIия)). чтвер)кденныh,I приказом N4лiнистерства просвешеF{ия

Росстайскот1 ФедераrIии от З l 14юля 2020 года j\ig З7З, СанПиН 2.312.4"3590-20

<Санитарно*эпидемиолOгическIlе требования к органr{зацр1}1 обтцественнСго
питания насеJIения), утверждеIlшыми ПостановJIенt{ем Главrrого гOсударствеI-tного

санIiтар!{ого врача Российскслi.i Федераци1.1 от 27.]0.2020 t. }& З2, Уставом
Муниципально1\{ казе}Iном обтцеобразоRательllом учреждении <Кlереевский тtентр

образования .}&1> мунtац}l]lыtьного образования Киреевский райоrr (далее IfeHTp)
и реryлирует деятеJтьность структурного подразделения детскl,лй сад <<Рябl{нка)).

1.2. Настояш{ее поло}кение устанавjIивает порядок органIсзаци}I питант+я детеЙ, с

цеJlьrо создания оптl-{N,lальrrьlх условtIй для укреllления зд{)рOвья, trбесllечения
безоilасности питания детелi и соблюдеt{llя )/словлrй приоijретенлtя t,t хр&l{е}tия

продуктов в структурIlое подразделенI{е детский сад <<Рябинка>> (да-цее детскиr1
сад).
l.З. Основным}I задачам}l оргаIJизац}II{ питанI4я воспитаFI}lиков в детском саду
яв.iIяются:

- создание ус_пlэвлтй, направленных на обеспечение раIIиOнальныМ и

сбалансированныN4 питанием;

- гарантирова}Iие качества и безсlпастrости питания" пиrцевых прс)дуктов!
испоJlьзуемых в приготовлении блкlд, вкJlк)чая обеспечение всех L]анитарны.ч

требованиil к сOстоянлi}о пиrцеблока, поставляеi'lых гrродуктOв 1114танрlя, их
транс гlортlзровке, хранен l,t }0, пl]игO,t оRjl е н 14ю i,{ раздirч е блкl;1 ;

- учет индивидуа;1ьньiх особенностей восгIитан}iикOв детского сала (д;rя летей с
хронl.{ческими забо;iеваниями в ссотtзетст,вL{tl с прrj}illипаN4!{ ''течебtrого и

профилактическсго питания детей с сOответствук:щей tlатологией на. оснOве

соответствуIопlи;t нор\,{ шитания);

* пропага}{liа iiринLit{пOв здороБOг() i,.t jl*jli-ioiicНi-loi,o глl{тания.
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2. Оргаr{изации питания детеr1.
) l ?якr tlK:t |l пl)a'l 1lLrl,:1 llt-llr-l\ '*-.J-rp lIl1,1,1llrllc.. IlоСl aF]Kil llгt}.-i\ кт(]в ll!l litl1,1я в .,,lel,Cb:lltI сал rJL,_\:!llсствляlj гся в

ПOряДкеr устаI]0влеI{ном Федеральt-тътлt Законоtчt РоссиЙскоlYт Федерации (]т

05.04.20l3 г. ЛЬ 44-Ф:] <О коr+трактI{оI",{ c}icTeьfe в сфере зак}.пс}i товарOв, работ,
усЛ)i Г для обеспеt{еF{ия госJ-дарс,гвеннirlх и муниrtипальных }ty/rii{)).

2.2 1-Iрlтём пишевых продуктов и продовольствеI{ного сырья в детский сад
0существляется при напичии сопровOдительных докуN,{ентов, подтверждаюIцих их
KaLtecTBo и безопасttость (,говарtrо-транспортi{ая наклад}iая, с.tет*фактура,
удостоверение качест,ва, прр{ необ:tодимос],и - BeTepI.rHapFroe сврtде,ге.itьство).
Продукrrия поступает в таре производителя (поставщика). fiокументация,
удостOверяюш{ая качс]ст,Iзt) и бL,золасность iiродукцl.{и" маркирOвOчны9 ярлык}{
(или }Ix копилт). сохраняются до oкOнчанI,тя реалI4заLIии продуктlI{и. Rходнойr
коIттроль поступаюrц}-lх продуктов (бракераlк сырь]х продlrктов) осу,ш{ествляет
ответственное лицt.l - кладовrцлIк. Резу;tь"гаты контроля регисlрируются в
СПеЦИаЛЪij0е{ ]кУрI{але. I{e дOr]ускаютсri к црj.iеN{у lli,lщевые ilродук]]ы с
ПрidЗНаками недоброкааIественности, а также продукть] без сспрс}водитеJIьных
локуме}tтов, подтверждаюш]их l;tx качество и безопасность, t'{cl и]\{еюшiие
МаркИровки, в слуLIае если наличие такой маркировки предусN{отрено
законодательством Российской Фелераriии.

2,2, объем закyпки и постаRки прOд.yктов питания в детский сал определяется в
соответствии с нормами питания, утвержденными СанПиН 2.312,4.3590-20
кСанtттарнO-эп}тдем1.1ологиLlескtr4L, ,гребованлtя к организаIi,.{и обrtIественного
ПllТrtЕlИЯ НаСеЛеНия> (далее *,СанIТиFl 2,Зl2,4.З590-2t])) ilриь{ерныпц 10-и дневtrым
IдикjlичFI ы}"t N,l ен ю.

2.З. ilитание l]trспи,га}tникO}з в

утвсржденных HopN,{ дJtя ка,гет,Oрирl

требованияlии должны бьiть

пребывания детей и сезонности (осень-зима, весна-лето).

2"4, Для детеii, lтаходяшiихся в де,гскс\,{ cajxy R }]еiкиме lt},5 Ltacoвoгo д}{я
организуется четырехразOвое пi.lтание {завтрак, втоlэолi завтрак, обед,
уплотненный полдник).

2.5. В детском саду в

де]]ском сад_V осуIцествJlяется cOI,JTacH{)

детей (от З-х до 7 ле,г) с },четом tsреrчхени

СOС}ТВе'ГСТВI114 С YCTaI{OBД€I{H}}tý{P{ Са[Il{ТаРi{ЫN4И

сjlедующ1.1е услOвtlя для (jрi,анI{зацлlи питания
Bocп}ITilHH}lKots:

2.5.1, ПРоllзводственI{ые помещеш}{я ,цля храненрIя, пррlготовлеЕIия пр{щи
ОбОРУдОваны rтеобходимI}Iм технологиLiеским, холод!.{льнып,I и ]\,,lоечtIыN.{

оборудованLiем.

2.5.2. 'Технологическое оборудсlвание, инвентарь, посуда, тара должны быть
I4l]ГОТOВ-rIе]{ы иЗ ма't'ериаJrов, разреш]енr{ых для K0}l],aКla с IlI,t}ýеЕыN4!l прOдYк,гаý{l.t.
Весь кухснный инвеrrтарь и к}iхонная пi}сJvда дirлх{ны l,{ý{етъ fr.{аркировку l1.1тя

СЫРыХ pl гOтOвьiх ýиI[lеf]ых прс}луктOR. При работе тfх}"tологр{ческого
irбоп.u'пгrRанr.{я полjiljа_ бы,гь исклк]чеIdа воз}413}кнос.гь кOгIтак-га ]t{.tщевогg сыръя и-'--г,
готовых к употреблению продуктов.
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2.5.З. Помешlения (групповыс комнаты) лля приема пиtцLt долiкны быть оснашIены
rrебелью, посудой"

2.5.4, Количество одновре1\,tенно 14сполъзуемой столовой посуды и прибсlров
lолжно сOответстRовать спI4сочно,N{)/ составу детей R группе, Посу,ча хранится в
буфетной групповой на perrreTriaтblx по,lкаl; и (или) стел"цажах.

2.5.5. Разработ,анный и утвержденный поряr_lсlк организации питания
воспитаннртков: график выдач}l готовых блюд (Прилоlкение 1), режим пррrема
пIiщ1.I (Прrалоlкение 2), режипr f,,{ытья шосуды и кухонноtо I4I-1вентаря и т.д.).

2.6. l]иректор назначает ответственных лиц за:

- ПЛаI{ИРOВаi{I,iе ЗаКJ*"ГIОК ПРОДУКТОВ ГIi,l'ГаНИЯ В COO'IBCTCTIJPII{ С riOPý{aMl,i fit{T'аНИЯ,

,чтвержден}lым!I СанIlиН 2.312.4.3590-20, приlчlерtiым 10 дневным цикjrичным
меню.

- свOевременное сос,rавленt{е первичньlх заявок и направjlение }lX ts

соответствуюшие инстанцi{ti дjlя гIроведе}rия закуfiкi{ {1родук,гов 11итания в
Учреждение, согласно требоваrIl.tl"t Федералъног0 Закона Россиt"лскоfл ФедераLIии
о,r,[-}5.04.201З г. Лg 44-ФЗ <<О KcrHTpaKTHot-{ сист,еI\,1е lз сфере l}акупок тоl]rlр{lг_}. работ.
услуг для обеспечения государстRенных и N.tуниципальных ну]кдD;

- сtзоt-вреп,,fенIlое составление локч]\{егlтаt!иLt (McrHllToplr]Hгa" oбocl,{tltlii}tllr{ и др.) гrри

осуцдgar*лении зак)/tIки продуктов гIитания у единственного поставIлика.

- исполнеLlрlе закл}оченных гра}кданско*праtsовьiх дOговоров (контрактов):

- пр?rеп/tку пролуктов lit.{тaHиrt, включая Iтроведе}{ие гзн,r,трегtглеii экспертизъ!
товара в соответствиLI со ст. 41, 58, 94 ФЗ N'9 44, СанПиН 2.'З12,4.3590-20;

- ос,Vrr{ествле Еiие про л.rзвOi]ствеt{ноI,о коl{трOля в Учре}кд енt4и :

- орган0.1lеIlт,}tttеL-к)/к) oLlL,HKy ilродуктов (внешний Blllt- 1.[ве,I, KO[jc1,1c"гL,Fil]иrt, запах,
Brtyc);

- KoHTpoJlb цеJrостI]0с,г}.{ чпакOвк}1 лродук1]0в;

- контроль сопров()/lитеJIьных /lOKyMeHToI], подтвеI]ждаюLl{их качество и

безоrlасн ость продуктов;

- KoHTpoJrb санитарного состояния авто],ранспорта, спецодежды эксtlедиторов;

- соблюденрiе санитарных FIорм к TpaнcпopTllpoBкe и х}]аЕiению fiродуктов
гIитаI{I.Iя, пtr]liготовлению и выдаче блюд;

- соблюдение шравих личнотi гI,Iгиены воспитанниками и сотруднI4кап,{и детского
сада;

- санитарнс}е состOяние гtlашцеблока и помеrr{ений (гругrповых кот\{нат) приеь,rа

пиlци;

- отбор }l Xpa}ietiIl{*, суl\]Llных tlрсlб;

- расчет и оrIенку использования суточнOго набора пI,Iitlевых продуктоR на одного

1lебетлка, подсчет энергетt{.tескоlYt цен}{ости пс)лученного раl{иона пита}тия и
СОДеРЖаН}IЯ В IIеП,{ ОСНОВНЫХ П!lЩеВЫХ ВеШеСТВ.
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2.7 . На основаFIии утвер}кденного l1рипаерrтого l0-идrrевного N,{еню R детскоl\4 салу
е*.еДНеВНО сосТавляется N4еню-требование ыа выдачу пролуктов питаI{ия
\ становлеItного образца, утвержденЕ{Oе директором Iter+Tpa.

].9, На каЖдое блюдо лолжна быть заведена технолс}гическая карта с )/казаниеlчt
.СЫЛКt4 На РеЦеПТУI]ь1 исIlоJльзуеý4ых блк];l !I J{уJIи}Iар}{ы.\ ttз/;елlлЙ в сt]Oтt]етствии
., tэ сборнrtкс м техн сl_II оги t-i с с ких } ICIp м ати во в.

],10. ПРИ расПреДеJlении обrцей калор1,1йност11 суточнс}го питания летей,
irребываюIцих rз Учрех<денi-]и, исiiоjlьз),-ет(:я с.цедуrош{иti ноlэvtатив: завтрак * 20-
l5%; обед --З5-40%; гIолдник , 2О-25%
j.1 1 . Родите;tей (законньiх ПРедстави-гелей восili.lтанников) ин{lсlрмируют об
.rccopTl4]vreHTe I11,1таьтtая ребенкii. RывсlI]LIвая е/i\е,цI]евr{ое меiIю в каждоl".i групповоr1
ячейке. В ехtедневнсN{ MeHIo указывается наи\.{енование блюца и объем пOрции.

].12. В целях прогIаганды здорOвого образа iкизIILt, прr.IнLtrипоts раliр]оЕIального
питания персонал детского сада проводит информациOнно-разъяснительную
работу с родителями (-законныл,tи представителями) псl вопросам правильной
органLlзации пиTания дет,ей с _\,чето\,J возрастriЬiх потребностеi.i и иl{дивИд}/il_пьных
[-]собеннOст,еt:i.

3" Организация пtлтания на пшщеб.цоке
] l \/.,.-.,ллхл__l. i . у сTpоиство, обору,лованliе i,i содсrрiка}iiiе itiiiricб-toica ;iетсiigго сада
соотlзетс,твует санитарным лравилаNI к сlрга}tr{:]tlцияN{ сiбш{естве}{ijог1l гlr{та}{14я:
- всё технологиlIеское tt холодилыtое оборудtiВашие находрлтся в рабочем
сOстоянии;
- технологическое обор,vдование. инвентарь, посуда, тара изгото]]лены из
\Iатерt{алоts, разрешенных дJIя кон,гакта с ll}iщевыN{и шрOду KTaNir{ ;

- весь t{yXOt{Hыl"{ Lllt}зен-l,irръ i4 кухOннttя lлосуда имеlс,г fitаркир()вку jtJlri сь[рых t4

готсвых п],,ll]{евых прод}/кто в;
- для прLtготовления пиIIlи используется эjIектроOборудование, электрические
IlJlIl ы,
- в поi\4ещении пищеблока провоJ{ится ежедневная влажная уборка. генеральная
r-борка t по утверхtденнOмi, графику;
- работникИ llltщеблока прOхOдяТ ]\iедt{цинские осмотры i.l абследоваFIi,-{я,
ПРОфеССИОНаЛЬF!УЮ ГиГиеническvю п{}дгOтовкy, {.lь{ею1 лиLt}lуlФ ]\{еi{ициFlскJvю
книжку, куда вносятся ре:]уJIьтаты медиLlинQкl4х сlбследований и "lrабсlратOрных
tlсследованltй, сведения о пр},{вl,iвках" пepet{ecellt{blX tTHdleK1_1tTOH}1biX заболеван].{ях,
с ведения о прох о}кдени и професс lrо нолIlно{i гигиен IILIес ко Й п Oдгстов ки ;

- ежелневно I1еред началс)м работЫ ]I{едI]I{I{НскиМ работниКоft,-{ проводится 1tсм1l1р
работников, сl]язанньlх с гtриготовлениеА,{ и р;rздачелi п}tlци) Fta наjIичие
гнойничкOвых заболеваниli KoHc}r рук и открытых {tоверхностей Tejl&, а T,aц}t(e
ангин, катаралъных явлений верхних дьжательньж пlrтей, Результаты осп{отра
]анOL]ятся в <<Г"игиени,теский журнал)). F{е дс}пускаю1ся иJr}J }lеN,lедJlенIIg1
отстраняются от работы больньте работнl.ткlт или при подозрении на
IтнфекциОFII{ые забо,певация. Не допYска}Oтся к работе по пригO-тOвлени}о блтод и
;lx раздаче работники, и&lеiощие на руках нагнсения, tlорезы, оiкOгрl;
- рабсlтltикаМ прiшебJiСка вО i]реft4Я работЫ запi]ещается Iлоси,l.ъ l(оJIьца, серъги,
]акалывать слецодеХ<Ду булавкам]4, пр{4нI4д{ать пи-т{ч и кYрить на рабо.тем месте;
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- ДЛя оргаi{изации питьевог0 режима в детскOм саду исгlOльзуетея киIlяченая
Ilитьевая вода' шри условии ее храненI.{я не боj]ее З-х часов.
3.2, Гlри ]lрИготовлеIlи}l шиш1.1 l-tеобходl;мо со6:lнэilа,л,ь вOзрасl ные
физиологl]tтеские норN,.{ы сl,то.тгiой потребнсстi,t в ссновных пиtl{евьiх веlI{ествах
colnacнCI санитарно-эгtилеiчlиоJIоI,рlческих fiравиJI и норм СанIlи}{ 2.З12.4.3590-20.
З.З. ОбъеМ Лиil{и и выход б;rюд доJI)кньl cTpoгo cоoTвeтcтBrrl]aтb возрасту ребенка:
З.4. dЛя Детеli В возрасте o,r "j до 7 лет состаRляется меню-требование, 11ри этом
)iчитываIотся:
- среднесу,гочный набор г{род},ктов для возрастной групшы;
- объем б;lюд для этих rрупп;
- нормы dlизиолtlгических псlтребностей;
- 1tорь,[ы потеръ шри хоJIOдглоIYI и теtIловой обрабслткI{ прOдукт0в;

выход готовых блюд;
норý{ь1 взаимозаN{е 1-I я eN4 ости проду,кто в пр и прl] готовл е н I{i{ бл юд;
данньiе о хi.{L,{ическоIчt составе блюд;

требования де}"rствуюл_tего законодательсl]в11
продуктов и блюд, I,!спользованI.iе которых может
iкелудOчно* KL.l ш iечF{о го заболеваIJ ия. отра Bjleн и я.
- сведениями о стOимости и наличии продуктов.

сбатансироtsанногс fiитания. разрешаеlся tlроизводить их замену
по составу продукт]ы Е cooTBeTcтBLltl 0 утверждегtгtсli.t CglHtrfu}_l
таблицей заN.{ены продуктов по белкаN,I и чглеводам"
З.7. Вноситt' изменения в утвержденнOе меню-раскладкуl без
_] }lpe KTopori,t IleHTpa, запрещаетс я.
j.8. ПРlт необходit},Iост,L1 внесенi.{я llзме}{е}t1.1я i] менк} (несвоевреп.lеl+t+ый заt]оз
продук]]ов, недоброкачественность прOltукта) пдедиtlинской сес,грой L]оставляется
tlбъяснительная с указаr{ием rтричиньt. В N,tенк]-раскjIадкY внOсятся 1,Iз1\,1еl{е}{ия t-1

jаВеРяЮТся подписью руководr{теля. Исправления в MerIIo* раскладке не
f оп},скаются.
,].9. ПИтаriltе детей в детском саду cool^i]eTcTвyeT приFlц}lпаý,I щадящего питания,
-,L]LаД)iсматривающрrМ ItcпOJlbзOBaI]i4e определеi-li{ых спсrсобов fiр[lг{Jl,овлен}iя
б,lЮ]I, TaKI,{X как варка9 прIlготовление на гIару, тушJен14е, запекан1,1е, и
,1ск"lючаюtциNi жарку блюд. а такяtе использOtsаi{ие продуктоlз с разj{ра}каюfi]им14
свойтствами.
]. 1 0. [Iprt куллrнарной обработке пиш{евых продуктов t--облrодак)тся
,, cl ановле}iные санI{тарно-эtlидеý,ItIологическрtе требования к техFtOлоI.ическим
.,-L]оЦессаý,1 Iтрt{готоtsления блюд: котлеты, биточки из мясноI,о ил}.i рыбногсl
_lаршtа, рьтбу кусками запекают без IтредварI4тельного обжарlавания при
,.'\lПСР3ТУ'Ре 250 - 280'С j] течение 20 - 25 п,tptr,T,; суф.lте, запе}{анки {-о1,сrвяl, из
].1реного мяса (птиrlы); формованные Llзделия иЗ сырог0 мясного или рыбного
- JPIXa ГОТОВЯТ На ПаРУ ИЛИ ЗаПеЧеннымt{ в соусе; рыб5, (филе) кусками
_ . tsаРitВаЮт, пр}rпусt(ают, тушат или запекаIот; riри изготoвJiе}tии вторых б;iюд из
:-li-le НОГО ]\{ЯСа (птttцы, рыбы), порциоI]Fiое Mrlco подвергаtот вторtлчной
--:\1l,1tlеской обработке - кипячению в бульоне в теLIение 5 - 7 п.тlrнут 14 хранят в

Е от}{сLllении зацреi{{ен}Iых
стать rIрич иноtI.1 вознlлкновения

j.5. fu{еню-'гребсlвание является осноtsным дOку]\{еЕтом для IIрLIгtrl,tlвления tll.{lllи

з.6. Прll отсутствI4и каких-,цибо прод)lктOв, t] целяý полноценхlого
на равноценные

2.зl2,.t.3590-?0

согласования с
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не},I при температуре +75ОС до раздачи не более 1 часа; о\,{леты }I запеканкIl, в

рецептуру кOторых вхсдит ярiт]о, гOтовят в жарочном lлкаф_Y, о},{леты - в теченltе 8

- 1 0 п,rинут IIри температуре 1в0 - 200'С, слоем не бо:rее 2,5 - З cei; загiеканки * ?0

- 30 п,tlанУт прИ темпераТуре 220 _ 280ос, cJiOeN{ tre более з - 4 cý,l; хранешие яичноiа

\1ассЫ ос,чtцестВляетсЯ не более 30 шtинут прl.{ температ,Yре 4 * 2"С,: яйцо варят l0
\1I,.1г{ут tiосJIе закиtlания водь]; гIри шереN,IешI,Iваниti инr-редr{ентOt]. вхо/{яшl4х в

состав блюд, по.irьзук)тся кухоннъiN,т I-{HBeHTapel\{, не касаясь продукта рукаNlи; при

I1зготовлеr{ии картофелъного (овоrrlного) пюре }1спOлъз)/ют механ]4ч9ское

оборулсlван}Iе; масло сливочное, используеNIое для запраtsк}l гарl{иров и других
б_rюд, предваI]}rтеJlъ!ло flодвергают ,герп,lической обработке (растаlrлива}от и

:1оводят до кипенIтя); гарнIlры Llз plrca и N{акаронных изделиI"{ варят в болышом

tlбъепrе воды (в соотнtэшIенtlи Е]е \teнee i:б) без последуюrцеii прсlь{ывки.

обработку яиц перед L{спо-пьзованием в лтобые блюда проводят R апец}rальн0

отведенНоп,{ Nlесте холодноГо цеха, использ,Vя для этr{х t{елей проNIаркиI]ова,ннь]е

е}Iкости, не допускается xpaнeнl.ie яйца в кассетrrица,х rlоставrц}lка в

проIrзводствен!{ьlх цехах пrtшеб:tока ;{ОУ.
Крl,пы не должны содержать посторонних прил.tесей" Тlерел 14спользованием

кl]}jпы проL,{ывают проточной водой.
I1отребl.ттелъскуто упаковку консервированных продуктов перед вскрытием

проl\{ываIот прсто,лной водотi Ir прстIrрают ветоtlIъю,

Горячие блrода (сl,пы, coycbi, l-оряLIие напитк1,1, вторые б;rюда и гарFlиры) при

р-rаздаче дOляG{Ы иý4етЬ температурУ i 60 - +"б5"С; холодi{ые закуск}{, саJiаты,

непитки * не ниже +15ОС.

]. l 1 . ответст.венные за KoH,t,pOjIb закладкИ rrp()JlyкTorr пI,1l,анI{я обязагrьt

пI]IIсутс1вовать при заклfll]КС ОСновных продуктов ts котел и проверять блюда на

выходе. ]\4едицинский работник обязан контрс)лироватъ прOтlесс закладк!1

основных fiрод},ктов в lioTeJl и проверять блrода на выходе.
j.12. объерr шриготоВленноЙ п}lшi,i должеri сооrве,гс'Iвова,гь коJIиI{сству дет,ей и

объем1, разовых порrlий.
j.]з, Вr,rлаватЬ готсвую пиlл,у дtетям следует 'ГOЛ}rКо с разреIrlенl,iя opaltcpai,KHolt

ко\{!1ссии в состаRе гIовара, медработника, представителя адмI,lнистраIdии, после

снятI{я ими пробьi и записи в <Х(урFrал бракерах<а готовой пишiевсlй продукцIl}D)

результатоts оцеНки готоВых блlод. Пр" этON4 в жypнaJle отмечаетс}1 результат

пробьi каждого б"гlrода.

з.14.В целяХ профилактики пlповL{таý{иF{озов, непосредственно шеред раздачеи,

\1 еди l{I4L{ским работн иком 0су шествjIяется С - витаминизация ill бrrrода"

3.15. С момента приготовлен!lя до 0тпуска первые и втс}рые блюда могут

находитъся на горячейт плите не более 2,тасов.

j, 16" выдача пI4Iци на группы 0существляется строго по график_ч. (гIрилOжение t ).

з.17. НепосреДственнО после приготоВлениЯ пт,lшlИ отбт,lрается суточная гlроба

готовол,i rlродукtl}rи, Сутсlчtтая проба о,rбирае,гся t] объепце: ПOрЦиоFItjые б;lюi1;1 * В

пол}{о]\,{ объеме; ХОJlОДt{Ые за!tуски, первые блю;lа, гарFt}Iрь{, Tpel]b}r }1 r]рOчие

блюла -- не lvIel-lee 1С}0 г. ПробУ от,бираiот cTepi.IJIbHblN1!{ и-rlи гIрOкиilяЧiенЕЬ[Ми

':Io/KKaN'11,1 В сТериЛЬLr}"Ю t4jlpl ГlрокиПя{{еНнУlо СТек_цЯННУЮ пСсУДJV С пjlо-Гно

закрываlоши]\.{I{ся крышкам}l (гарт,тирrл и салаты в отделъную посуду) и

сохраl{яIоТ не N4ет{ее 48 часов при те]\{перат)iре +2 + 6"С в отделъном

холOд}lJIь}{t{ке. Ilосуду с itробамlJ Ntapк}lpy}oT с указа}rис},1 пр}lема пиItirl и да,гой
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отбора. Контроль за правильнс)сть}о
осуш{ествляет медицинская сестра,

4,1. Работа
руководсl,вом

отбора и хранения суточнойl пробы

4. Организацrrя пIlтания детеIi в группах
по орга}{изациr{ пt{танI.1я детей в груллах осушlggr,*ляет,ся Jtодвосllиf]ателя и заключается :

- в со:]/lан}tи безоПасныХ услсlвиl.i прл1 llодготовке и во вреlчlя прI4ема rIишIи;* t] форп,rированирl куjIь'урно-гllгi,lеtli,lческих HaBbtrKOB в(} вре*{я лррlем;l пиlцидетьми.

ссуществJIяется решrенlтел,l б

4.2. По:тvчение Пищи на Iруr]п\ ос\,шествjiяе.Iся стрOго гiо графику.4,3, Привлекать детей к По-l\ Liе}]liю пицlрl с гrиrцебJтOкii ка'егOрическизапреIцается.
4,4, ПереД раздаLrей пищrt детяr1 гIо\IоIiIнtlк восгIи'а'еля обязан:* про]\{ыть столы горячей BoJor"t с \1ы-lо\1;
- тrцатепьно вы]\,Iыть pyKI{;
- надетЬ специалъную одеltД}. дJя поJ\,чени я и раздачи пишr.r;- провет.рiiть rlомеlцение;
- сервирова,гь стольi в соответствии с приемом пищи.4"5' Во вреN,lЯ раздачИ ПИщrt катеl-орr-rчески залреlцается нахOi*(денtте детей вобедетrной зоне_
4,б, Подача блюд I1 приее{ п}тiци в обед осуществляется в следук){цем порядке:- во вреl\1я сервировки с,IоJIов на столы стаtsятся х;lебные ruрЁпп" с х;tебом;* раз"пl{вают IlI б,l}с!о,
- в салаТЕицы, согласно меню, раск.падывают салат (порционные овоrци);- подается первое бллодо;

;ýil#сса}киваЮтся 
за стоJIЫ и Hal]t,lHa}oT прием г{l4!l{}.l с саjата (порционных

- по мере угlотребления де'ьми блкэда, младшrий воспи'а'еrrь убирает со сто.цORсаjIатникL{:
- дети приступают к приему Iтервого блюда;
* ло окончаF{ии, младшlий воспитат.ель убирает со столов т.релки i.з*ýод первог.,;* fiодается втOрое блюдо;
_ приее,1 п}iil]и з;tкаr{чивается пplrenioe.{ третъего блrода.

5. ПоряlI0к учета t]итания
5,1, В детском саДУ I,{здается приказ о шазначеции ответствеrIного за питанIIе,определяю.гс я е го фуrlкцион aJ} ь H1,1e обяз аFIнс}ст и "5,2, Е;кедневно кJIадовщик состаtsляет меню-раскJIадку tJa следуrоrцr.rй деriъ.N4еню состаtsJ]яет,ся Еа .,сновании сп}iсков присуl,с.гвуrоrцих деr.еtl, коl,орь{еежедневно, с 8.00 до l0.00 утра, подают педагоги.
5,З, trJa следуюший день, в 

'9,00 
вOсr]и'а'ели ilOдают сtзеi-iе!.лttý .., r]эактl.r.lесксrьtприсутсТвии восПи"ганFIиков в группах п4едиIJlтнской сестре? которая передает ихна пиrцеблок.

5.4. Списание }lз;lLtlllков лрод)iктOв, продуктов

соответствующего акта, в

"Yvl., а\ I (-,,t>r rrРUлУк't'OВ t{OttаДЛе}IiаЩеГо каЧесТВа,ракера;я<tлой комиссии деIско.о сада с офорл,t,rеIiием
котором }iказывается наименования Црод}/ктов или
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блюд, количество продуктов или порций, IтGдле}каш{их списанию, причина
списаr{ия, а так){tе то, как}lN,{ образоr,т были }lспсльзсlваны илIl утIтл}.{з}lрованыпродукты или бзrюда.
5,6, Учет п_l?одуктOв ведется в }ia*OгillTe.lbHot--T ведомости. Залисtt в ведомос'и
произвоДятся на основанИИ первиL{ных док\l\{ентоВ в количественном и cyМMoBob,l
выраженl.tи. В кOFIце l\Iесяца в вс-до\Iост1,1 поfсчитываются йтOги.
5.7, В тече}{rlе месяца в стои]\.Iостр] дневного рациона пита.I{ия лопускаютсянебольШие отклоНенI,{я - от установ:тенноГт сY]\{N{ът, Frо средняя стси*{ость дневного
рацr{она за месяЦ вьiдерiкIlвается не Htt7Ke \ ста}iоtsленtтой.
5,8, f1a"ll,rcJle'иe пла'ы за IIитанIле проIlзtsоJrlтся цеt{трализованной бу,кгliлтеtrrией
на осноВании табелей учета посещае\IостII детей.
5,9, tIlтсло де'оЦней по т,абеляrц посеrцае\Iос'и дOj{жf{с) с.грL-}го сOо'ветствоватьчислу детей, состояII{их на питанi4и в \IенFо-требованlти.

б. Контроль организации питания
6.1. Контроль оргаЕri{зации питанIIя в _]етско]\{ саДу (]Ci/tL{ecTBjTя]cT дIфектс}р

директ{Jра lJerrтpa Fl коллегtlа-tьtiь]е органы управлеIlr{Я В cooT8e.I,CT,ItIti{ сil о"rIноN,{оL.},IяN,{и, закре пл ен r{ ы\I t 1 в }'с та ве IJeHTpa.
6.2. l{лrреit.гор I]ен"гра обсспечiiвает контроль:

о выполне}{ия суточных нор\1 про,{,\,ктовоI,о набора, riopft,{ iтотреблепияпищевы,\ BeIliecTB, энергетl 1 
tl е с ко й ценн ocTl.i дI{евtIогс рациOна;s вылолненI{я .{оговоров на ]ilк\ пк\ I{ посlавку ПF0llук.гtlts пt4]анllя;о условий хранения I] сроков реа-,rI.1зации лишевых продуктов:с М4ТеРиально-Те\нIlческого состоянt{я помеtценlлlYт пиrцеблока, натIиttиянеобходtt}lого обор1 Jова}iilя. c-l О 11СПР?tsнос,г}{;

с обеспеченltЯ пltrцеб-lока Jошко-lъного образова"{,елъi{ого уLrре}{дt-нI{я l4N,{ест пр}lе\rа пIlIдI1 ]остатоLiны}f колиtIестRоl\4 столовой и куховнойilосуды, спецсl:ек:оit, санI,'таDно-гигрJениt{еск}t j\,tt{ средстваl\,iи"
разделочныl,t обор,\.]ованIlеrт rT 1.борой"rпп 

""u*rrф;;.^""' 

\''lgЛu 't Бi

б "З, Д4едиi{itнский работнtтк _]етского caf а ос},It{ествляет коFIтроль:о качества поступаюпill\ про-]}кtов (е,кедневно): осуществJIяет бракераж,iсоторый включает KoHTpoJb це-lостностIr упаковки и оргаi{олеl],гическуюоценкУ (внешrтil,rй BI,'J. цвет. коЕ{сrlстеFIцI.Iя, запах и l]K},c поступающихПрOДУк,гOВ 1,1 Продово'l ьственного сьiрья), а так}ке знаj{OlY-lствс} ссопроRодительной док),\rентацltеlYt (товарно- транспортныN{LJ накладныý,Iи,деклараr]иями, сертlтфlткатa]\Ill соответствия, са}титарно-эпидеN,t,iОлогичесКиN,II,I закJюченllя_\Ili, качестве[titьlми Удост,оЕере}{ияi\,1и,ветсрllltарными cпpaBKarlti ): 
J -

о технологии приготовленtIя пrILцIi. KAtIecTBa tI проведешия бракеража готовыхблкlд, р€зул6'u..u' которогО е7ке:lневно занося'ся в }Ii,\.p'laJI бракера;каготовой кулинарIrой пролукции;
G рех{и]\,tа отбора }т условиl.i храненIrя суточгIых проб (ехседттевtто);с рабоr"ы пищеблока, его санитарноi,о состояния, pe'{}i*a обрабсi,гки посуды,технOлOi,и Ltеского оборудов ания, инвентаря (е;кедневно);
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о сOблюдения правил личноLj гr{гI4ены сотрулниками п}Irцеблока с oTMeTKoI:t в
гигиеническоN{ журнаце сотрудников;

. информирования родлi,гелей (законных шредставите;rей) о е}кедневlIоN,I
меtiю с указанием выхода готовьlх б;rюд (о>rtедневно);

. tsьlпOлнения суточных но;зл,{ п1,Iтан}{я на одr{ого ребентtа;
о RыпOлнения норм llсlтребленI{я сlснс}вных пиrцевъtх веlцеt]тt] (бе-пкtэв, ]киров)

углеводов), соответствия энеF]гетической цеFIности {калорrттlностт,т) дневного
раtlиона физиологLlческllivl гtсlтребностя]чI вOспитан]{14кOв (еiкеп,tеся,лно),

7. ФltнансЕ.Iрование расхsдsв FIа питание детеr"{ в 0ргаrччаза[чЕ{и

8.1 , Финансtтрова}{рlе ос\,Il[ест,IJJIяетсrl :]а c.-leT, средств рсд]4тельской г{JIilть] на
органI,1зацик) пLlтанIая 11з расчета 90 ру6,пеl:т в лень за фактl-тческое посещение
ребенком детского сада. ГIлата за органI{заIцlю пита}{!тя не взиý,fается с родl.лтелей
(законных представrtтелеri), имеtошлrх детейt -- trlitвi}лидов, детей * сирот и детей,
оставшi.lхся без попеченлlя родителеt1, а тaкжe детеii с туберку:rезноl.i
интоксикацией.

8.2, Объёмы флrнансирования раеходов на организацию питания на очередной

финансовьiй год устанавливаются а учётом прогноза числецности детей в

дошкольном образовательноiu учреждеЕии.

8. Щелопроизводство
В детском саду должны бъiть следующие документы по вопросам

организации питания регламентирующие и учётные, подтверждающие расходы по
питанию):

. настоящее Положение;

. Положение о бракеражной комиссии;

. .Щоговорьi на поставку продуктов питания;

. примернсе 10-дневное меню, длrI возрастной группы детёй {от З-7 лет);

. технологические карты кулинарных изделий (блюд);

. гигиеническом журнале сотрудников;
Хtурнал учета темпераryрного режима хоJIодильного оборудоваЕия;
Хtурнал бракера,+,а готовой пищевой продукl{ии;

r XtypHa-iT \ чеl,а те\lпере,г\ ры t1 вла,{dности в сt(JIад{--ких ilое.{*II{ениях;
о Журнал бракера)тtа скоропортяш{еI"{ся пиIцевой продукцрili;
. ме}Iк)-требоваlitlе на каiкдыli день с указанtIеь,I х]ыхода блю;i д"пя l]озрастнtлli

группы детей (от 3-7 лет):

9. Порялок \,твержденt{я и внесен!пя изN{ецений в 11оложение

10.1 Настоящее ПоJоrке,нtlе \]тверждается прllказсм рукOвO.цriтеJlя Уоtренсденllля.

10.2. Настояшдее по"qожен I.{e действител ьно до утвер}кдеFIия нового.

a

a
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